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Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen fiir Speiseplane

Kennzeichnung von Allergenen
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A ; Glutenhaltiges Getreide

Al; Gluten / Weizen  A2; Gluten /Roggen A3 ; Gluten/ Gerste A4 ; Gluten / Hafer

» - 4 o
B ; Krebstiere * C; Eier o " D; Fisch P < P
G ; Milch/Laktose f[ \ y

E ; Erdniisse

H ; Schalenfriichte H1; Mandeln H2 ; Haselnlisse H3; Walnlisse H4 ; Kaschunisse

H5; Pecanniisse H6 ; Paranlisse H7; Pistazien HS8; Macadamianisse

| ; Sellerie J; Senf

L ; Schwefeldioxid Q M ; Lupinen
und Sulfite X

Kennzeichnung von Zusatzstoffen

N ; Weichtiere

1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoff , 3) Antioxidationsmittel , 4) Geschmacksverstarker

5) mit Phosphat , 6) geschwefelt, 7) Siistoffe



